
 

 

 

Hallo Liebe Gäste 

GRÜß GOTT! 

Ich wünsche Ihnen einen gemütlichen Aufenthalt in 

unserer Gaststube. 

Kosten Sie unsere traditionellen schwäbischen 

Speisen, regionale Biere, Weine und alkoholfreie 

Getränke aus der Region.  

Wir kochen frisch für Sie 

und 

 freuen uns über Ihren Besuch. 

Monika und Team 

Alle Preise sind in Euro und incl. MwSt. 

 



 

 

Suppe 

 

Schwäbische Flädlesuppe 
klare Rinderbrühe mit geschnittenen Kräuterflädle   4,90.  
 
Schwäbische Maultaschensuppe  
klare Rinderbrühe mit Maultaschen      5,90.  
 
 
 

Salate 

 
Fitness Salat, grosser gemischter Salat mit 

zarten Hänchenmedaillons und Brotcroutons   11,90.  
 
Knusprige Kartoffeltaschen gefüllt mit Frischkäse 
und gemischtem Salatteller        9,90.  
 
Grosser gemischter Salat mit Thunfisch im 
eigenem Saft und Zwiebeln       10,90.  
 
 

Vegetarisch 

Gemüseragout an Rieslingsauce 
mit Nudeln und gemischtem Salat     12,90.  
 

Tellergericht Vegan 

Bratkartoffeln mit Zwiebeln und  Salat     9,90.  

 
 

 
Alle Salate werden mit unserem Hausdressing serviert 

(Laktosefrei) 



 

 

Hauptgerichte 
 

 

Vom Rind 
 

Rumpsteak mit Kräuterbutter und Pfefferkernen  21,90.  

 

Zwiebelrostbraten mit Schmelzzwiebeln    21,90.  

 

Rinderbraten mit Rotkraut oder Salat    15,50.  

 
Rinderzunge in Rotwein-Madeirasauce    15,90.  
 

 

Vom Schwein 
 
Schnitzel Wiener Art aus der Pfanne     13,90.  

 
Schweinebraten an hausgemachter Bratensauce  15,50.  
 

Paprika schnitzel vom Schwein an  

Paprika-Bratensauce        14,90.  

 
Jägerschnitzel von der Schweinelachse mit 

Pilzrahmsauce         14,90.  

 
 

Vom Fisch 
 

Fischfilets mit Kräutersahnesauce     15,90.  

 
Zu jedem Gericht gibt es ein Salat/Gemüse und Beilage nach Wahl dazu. 

(Bratkartoffel (+2€), Spätzle, Pommes, Kroketten, Semmelknödel, Reis, Nudel) 



 

 

Vesperkarte  

 
Sülze2 5 vom Schwein, angemacht mit Zwiebeln7 
und Brot            7,90.  
 
Schweizer Wurstsalat2 3 4   

(Käse2, Lyoner, Essiggurken und Zwiebeln)     7,90.  

 

SchwäbischerWurstsalat2 3 4  

(Schwarzwurst2 3 , Lyoner, Essiggurken, Zwiebeln)   7,90.  

 

Mit Allem  

(Lyoner, Käse2, Schwarzwurst2 3 ,Essiggurken, Zwiebeln)  7,90.  

 

 

 

 

Ebbes vo Doa uff schwäbisch 
 

 

Sauere Kuttla mid Brodkardoffel      11,90.  

 

Kässpätzle mit Salod        10,50.  

 

Mauldascha gebraten mit Sauce ond Salod    11,50.  

 

 

 

2-Konservierungstoff, 3-Antioxidationsmittel, 4-Phosphate 
5-Geschmacksverstärker, 6-Süßungsmittel, 7-geschwefelt 



 

 

Vesperkarte 

 
 
 
 

Limburger Salat 
angemacht mit Zwiebeln 

 

 8,50. 
 
 

Ochsenmaul Salat 

angemacht mit Zwiebeln 

 

 8,90. 

 

 

Lumpentellerplatte 

(Ochsenmaul- + Limburger- + Wurstsalat) 

 

11,90. 



 

 

Desert 

 
 
Heisse Himmbeeren mit Vanilleeis und Sahne    5,20.  
 
Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne     4,90.  
 
 

Eiskarte 

 

 

Eine Kugel Eis 

(Vanille-, Erdbere-, Schoko-, Kirsch-, Zitrone-, Nusseis)  1,00.  

Sahne   0,90.  

 
 
Eiskaffee (Kaffegetränk mitVanilleeis,  
garniert mit Sahne        4,90.  
 
 
Nussknacker (Walnuss-, Vanilleeis, 

mit Nüssen und Krokant, garniert mit Sahne)    5,50.  

 
 
Schwedeneis Becher (Cremiges Vanilleeis auf Apfelmus, 

garniert mit Sahne )         5,50.  

 
 
Schwarzwälder Kirschbecher (Kirsch-, Vanille- und Schokoeis 

mit eingelegten Kirschen und Sahne      5,90.  

 
 



 

 

 Für unsere kleinen Gäste  

 

 

 

 

 

 

 

Knusprige Pommes Frites 

mit Ketchup oder Mayonnaise       3,50.  

 

Hausgemachte Spätzle mit Rahmsauce     4,50.  

 

Kartoffelpuffer mit Apfelmus       4,90.  

 

Paniertes Kinderschnitzel mit Pommes Frites    5,90.  

 

Kinder Rahmschnitzel mit Pommes Frites     5,90.  

 
 


